OFERTA TEMATOW PROJEKTOW DYPLOMOWYCH
(INZYNIERSKICH)
do zrealizowania w
Katedrze CHEMII, TECHNOLOGII | BIOTECHNOLOGI I

ZYWNOSCI
Kierunek i rodzaj Biotechnologia (I stopnia)
studiow
Specjalnosc¢ Technologia, Biotechnologia i Analiza Zywnosci
Temat pracy Ocena zawartosci kwasow omega-6 i omega-3 w

majonezach obecnych na polskim rynku

Kierownik pracy: dr inz. Roman Pawtowicz
Opiekun pracy:

Celem pracy jest iloSciowe oznaczenie w majonezach zawartosci kwaséw ttuszczowych omega-6 i
omega-3. Majonez jest emulsjq typu olej w wodzie, gdzie faze olejowg stanowig ciekte oleje
roslinne. Z majonezéw dostepnych na rynku zostanie wyizolowany olej, w ktérym nastepnie metodg
chromatografii gazowej oznaczony zostanie sktad kwasow ttuszczowych. Oprécz gtéwnego celu
pracy pozwoli to ustali¢ w jakich proporcjach wystepujg w/w kwasy oraz jakiego typu oleje zostaty
zastosowane do produkcji analizowanych majonezéw.

Kierunek i rodzaj Biotechnologia (I stopnia)

studiow

Specjalnos¢ Technologia, Biotechnologia i Analiza Zywnosci

Temat pracy Mieszanie (blending) jako jedna z podstawowych metod
modyfikacji tluszczow

Kierownik pracy: dr inz. Roman Pawiowicz

Opiekun pracy:

Praca obejmuije przeglad literatury dotyczacej otrzymywania ttuszczow modyfikowanych, w czasie
ktorego jednym z zastosowanych etapdw byto mieszanie (blending) ttuszczéw, czyli otrzymywanie
mieszanek ttuszczowych. Proces ten moze byc¢ jedynym lub jednym z kilku etapdw prowadzacych

do otrzymania produktu ttuszczowego o pozadanych wiasciwosciach uzytkowych.

Kierunek i rodzaj Biotechnologia (I stopnia)

studiéw

Specjalnos¢ Technologia, Biotechnologia i Analiza Zywnosci

Temat pracy Przeglad i weryfikacja metod analitycznych stosowanych
do badania szybkosci krystalizacji tluszczow statych

Kierownik pracy: dr inz. Roman Pawiowicz

Opiekun pracy:

Praca obejmuje przeglad literatury dotyczacej badania szybkosci krystalizacji ttuszczéw. Thuszcze
state w produktach spozywczych wystepujg w postaci krystalicznej. Wazne jest aby ich krystalizacja
zaszla w czasie wytwarzania w/w produktow oraz zeby powstata pozadana forma krystaliczna oraz
krysztaty o odpowiedniej wielkosci. Do badania szybkosci krystalizacji mozna stosowac rozne
metody analityczne.




Kierunek i rodzaj Biotechnologia (I stopnia)
studiow

Specjalnosc¢ Technologia, Biotechnologia i Analiza Zywnosci

Temat pracy Zastosowanie wiskozymetrii do badania ttuszczow i
przemian w nich zachodzacych

Kierownik pracy: dr inz. Roman Pawlowicz

Opiekun pracy:

Praca obejmuje przeglad literatury dotyczacej zastosowania wiskozymetrii w analizie ttuszczow.
Zmiana lepkosci olejow ciektych nastepuje na skutek zmian temperatury. W przypadku gdy w
ttuszczach pétstatych zachodzg przemiany fazowe (topnienie, krystalizacja) zmiany lepkosci sg
bardziej wyrazne. Dlatego pomiar lepkosci moze by¢ wykorzystany do badania w/w przemian.
Wzrost lepkosci nastepuje réwniez jako efekt powstawania zwigzkdw spolimeryzowanych w trakcie
obrobki termicznej ttuszczow.




OFERTA TEMATOW PRAC DYPLOMOWYCH
(MAGISTERSKICH)
do zrealizowania w
Katedrze CHEMII, TECHNOLOGII | BIOTECHNOLOGII

ZYWNOSCI
Kierunek i rodzaj Biotechnologia magisterskie
studiow
Specjalnosc¢ Technologia, Biotechnologia i Analiza Zywnosci
Temat pracy Proba opracowania metody okreslenia ilosci oleju
cieklego zwigzanego w tluszczach poétstatych
Kierownik pracy: dr inz. Roman Pawtowicz
Opiekun pracy:

Celem pracy bedzie okreslenie jakg ilos¢ oleju ciektego potrafig zwigza¢ w swojej sieci krystalicznej
rozne ttuszcze state stosowane w produkcji margaryn. W miekkich margarynach, przeznaczonych
do smarowania pieczywa znaczny procent fazy ttuszczowej stanowi olej ciekty, ktory jest zamkniety
w sieci krystalicznej utworzonej przez ttuszcz staty. Opracowanie metody okreslajacej ilos¢
zwigzanego oleju pozwoli na optymalny dobdr ttuszczéw statych do produkcji margaryn.

Kierunek i rodzaj Biotechnologia magisterskie

studiow

Specjalnos¢ Technologia, Biotechnologia i Analiza Zywnosci

Temat pracy Badanie krystalizacji ttuszczu kakaowego przy uzyciu
metody pulsacyjnego NMR

Kierownik pracy: dr inz. Roman Pawlowicz

Opiekun pracy:

Celem pracy bedzie zbadanie krystalizacji kilku réznych probek ttuszczu kakaowego przy uzyciu
metody pulsacyjnego NMR. Ttuszcz kakaowy moze wystepowac w kilku formach krystalicznych,
przy czym pozadana jest tylko jedna, najbardziej trwata forma (B). Ttuszcze kakaowe rdznig sie
miedzy sobg, a wiec szybkos¢ krystalizacji i powstawania trwatej formy B dla réznych probek masta
kakaowego bedzie rozna.

Kierunek i rodzaj Biotechnologia magisterskie

studiow

Specjalnosc¢ Technologia, Biotechnologia i Analiza Zywnosci

Temat pracy Wplyw obecnosci ttuszczéow typu CBE na krystalizacje
masta kakaowego

Kierownik pracy: dr inz. Roman Pawtowicz

Opiekun pracy:

Celem pracy bedzie okreslenie jak obecnos¢ roznych ttuszczow CBE wptywa na krystalizacje
ttuszczu kakaowego. Ttuszcze CBE (tzw. rownowazniki masta kakaowego) posiadajg podobng
budowe i wiasciwosci jak masto kakaowe. W zwigzku z tym bywajg dodawane do czekolad w
miejsce drogiego ttuszczu kakaowego. Mimo podobienstw ttuszcze CBE mogaq réznic sie szybkoscig
krystalizacji, co ma znaczenie przy produkcji czekolady bo moze by¢ konieczna zmian parametréw
procesu.







