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Propozycja tematyki badawczej dla kandydatéw na studia doktoranckie

Tematyka naukowa przedstawiana jako propozycjia dla kandydatéw na studia doktoranckie
obejmuje szeroki zakres badan fundamentalnych mechanizmoéw fizykochemicznych, biofizycznych i
biochemicznych zwigzanych z zachowaniem funkcjonalnych uktadéw koloidalnych roinego typu w
symulowanych warunkach ludzkiego przewodu pokarmowego. Duzo uwagi poswiecone zostanie rowniez
badaniom aplikacyjnym, majgcym na celu takg modyfikacje struktury uktadéw zdyspergowanych aby
poprawié ich funkcjonalnos¢ w oddziatywanich z organizmem ludzkim.

Badaniu poddane zostang uktady koloidalne, takie jak nano-dyspersje, emulsje lub zele, ktére
znalez¢ mogg praktyczne zastosowanie np. jako transportery substancji leczniczych, zdolnych do uwalniania
substancji aktywnych ze $cisle okreslong kinetyka i w okreslonym miejscu uktadu pokarmowego. Kolejnym
przyktadem mogg by¢ nowe struktury koloidalne produktéw spozywczych o zmodyfikowanej strawialnosci.
Tak spersonalizowane struktury nowych produktéw spozywczych sg niezbedne do np. ograniczania
przyswajania tadunku kalorycznego zywnosci (co ma istotne znaczenie w zapobieganiu otytosci), lub
modyfikowania sposobu w jaki biatka spozywcze (np. biatka mleka krowiego, lub biatka roslinne) s3
trawione w uktadzie pokarmowym (co moze wptywac na ograniczenie wystepowania alergii pokarmowych,
lub moze by¢ wykorzystane w zapobieganiu schorzeniom zwigzanym z ograniczonym przyswajaniem
aminokwaséw, np. sarkopenia — ubytek masy miesniowej u oséb w podesztym wieku).

Proponowana tematyka obejmie badania mikrostrukturalne uktadéw koloidalnych oraz badania ich
oddziatywan z enzymami trawiennymi i surfaktantami fizjologicznymi. Wykorzystane zostang rdézine
eksperymentalne modele in vitro, symulujgce srodowisko poszczegdlnych odcinkow uktadu pokarmowego.

Tematyka tego typu jest obecnie bardzo popularna w wielu laboratoriach naukowych na catym
Swiecie, tacznie z laboratoriami firm farmaceutycznych, biotechnologicznych i spozywczych. Czes¢ badan
eksperymentalnych wykonana zostanie w ramach istniejgcej wspotpracy z wiodgcymi osrodkami
naukowymi w Anglii i Francji. Wyniki i opis przyktadowych badan, prowadzonych dotychczas,
przedstawione sg w cytowanych ponizej publikacjach naukowych [1-5]. W celu szczegoétowe] dyskusji
tematyki lub dotychczasowej dziatalnosci, prosze skontaktowac sie z dr hab. inz. A. Macierzanka
(adam_macierzanka@yahoo.co.uk).
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